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HERZLICH
WILLKOMMEN

or JAIPUR i

Inhaber: Jujhar Singh

JAIPUR, DIE ROSAFARBENE STADT

Jaipur ist seit 1956 die Hauptstadt im indischen
Bundesstaat Rajasthan.

Als Kulturzentrum Indiens wird sie auch "Pink City" genannt.
Was so viel heifst wie "Rosarote Stadt"

Der Beiname kommt vom rosaroten Anstrich im Altstadtviertel.
Diese Farbe steht in Rajasthan fiir Gastlichkeit.

Im Jahr 1853 besuchte Prinz Albert von England, der Ehemann von
Konigin Viktoria, die Stadt. In Vorbereitung auf seinen
Besuch erhielt Jaipur den rosaroten Anstrich.

Eine der wichtigsten und bekanntesten Sehenswiirdigkeiten in Jaipur ist
das "Hawa Mahal", der Palast der Winde, der 1799 erbaut wurde.

Zu dieser Zeit war es nicht ublich, dass die Damen des Hofes sich unter
das einfache Volk mischen durften. Im Palast der Winde konnten
die Damen die beliebten Prozesse beobachten, ohne selbst gesehen
zu werden Den Namen erhielt die imposante Schaufassade
wegen der raffinierten Luftzirkulation, die stets eine frische
Brise durch die Rdume zienen lien

Und nun wiinschen wir ihm einen angenehmen Aufenthah

@ www.jaipur-dresden.de
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‘ot JAIPDUR 49
E IDEEN A(JS DER KUCHE

Shahi Bengen Mango -
(enthalt Laktose, Cashewnlsse, Mandeln) Mango Chicken

Aubergine, gefiillt mit einem Mus aus Blumenkohl, Kartoffeln (it () ftom2, CRREn it Es, e i)

und indischem Rahmkase in fruchtiger Mango-Cashew-Sauce Hahnchenfilet in
mit Rosinen, Mandeln und Kokosnlssen fruchtiger Mango-Cashew-Sauce

Mix Sabji Paneer

Channa Paneer (enthalt Laktose)
(enthalt Laktose) S e Verschiedenes Gemuise mit indischem
AN

o . . Rahmkase in wiirziger Currykrautersauce
Wiirziges Kichererbsencurry mit 9 y

indischem Rahmkéase

"‘64 ;
Channa Palak

Kichererbsencurry in wiirzigem
Spinat; vegan

" Chicken Paneer Tikka Sabji Paneer Tikka
(enthalt Laktose, Senfiaat) (enthalt Laktose, Senfiaat)

Mariniertes, gegrilltes Hahnchenfilet HeiBe Grillplatte Verschiedenes
mit indischem Rahmkase, Paprika, Gegrilltes Gemlise mit
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, serviert indischem Rahmkase,
auf heif3er Grillplatte serviert auf

Wir bereiten alle Speisen gern nach lhren Wiinschen zu:
scharf &, mittelscharf & & oder original indisch scharf 4 & &

® www.jaipur-dresden.de
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DISCHES RESTAUR 4,

‘ot JAIPDUR 49
NOCH MEHR’(NEUE IDEEN

Cheese Onion Naan Knoblauch-Zwiebel-Naan
(enthalt Laktose, Weizenmehl) (enthélt Laktose, Weizenmehl)

Mit Goudakase und Zwiebeln gefiilltes Fladenbrot mit Knoblauch und roten

Fladenbrot Zwiebeln
Bathak Sabji 1530¢€
athak sSabji
(enthalt Senfsaatl) v

Entenbrustfilet mit verschiedenen

Gemlsesorten in wiirziger
Currykrautersauce
15,90 €
Bathak Korma
(enthéalt Laktose, Cashewnlisse, Mandev

Entenbrustfilet mit Rosinen, Mandeln,
Cashewntissen in Cashew-Currysauce

15,90 €

Bathak Masala \/

(enthalt Senfsaat)
Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln,

Ingwer, Knoblauch
1750 €

Bathak Sabji Tikka Bathak Paneer Tikka
(enthalt Sen%saat) (enthalt Laktose, Senfsaat) \—/

Mariniertes, gegrilltes Entenbrustfilet mit Gemlise, Mariniertes, gegrilltes Entenbrustfilet mit
Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch, indischem Rahmkase, Paprika, Zwiebeln, Ingwer
serviert auf heier Grillplatte und Knoblauch, serviert auf heiBer Grillplatte

Wir bereiten alle Speisen gern nach lhren Wiinschen zu:
scharf &, mittelscharf & & oder original indisch scharf 4 & &

® www.jaipur-dresden.de
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‘Vorspeisen -~

(mit Salat und 3 verschiedenen Dips)® ¥

1. Gobi Pakora 6,40 €

Blumenkohlstiicke mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

Bengen Pakora 6,40 €

Auberginenscheiben mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

Panir Pakora® 6,90 €

Indischer Rahmkase mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

Murgh Pakora' 6,90 €

Hahnchenfleischstiicke mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

Onion Pakora 6,40 €

Zwiebelringe mariniert mit Kichererbsenmehl und frittiert

Samosas” 6,90 €
zwe gefiillte Teigtaschen mit Erbsen, Rosinen und Kartoffeln

Snack Platte gemischt 190 €

Fisch, Hiihnchen, Kartoffeln

Mix Pakora Vegetarisch 8,90 €

verschiedene vegetarische Pakoras

(Creme-Suppe -
21.  Chicken Soup*©?

fein gewiirzte Hiihnersuppe mit Fleischstiickchen

22. Daal Soup*@42

gehaltvolle rote Linsensuppe, nach nordindischer Art

23. Sabji Soup*®2

Suppe mit verschiedenen Gemiisesorten

24, Lasan Soup*©?
Knoblauchsuppe

26. Tomato Soup?@

mit feinen Krdutern, Kokos und Gew(irzen abgeschmeckt

Sauer-Scharf Suppe*4?
fein cremige Suppe mit Lamm und Huhn (scharf)
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Salate ..

(mit Krauter-JoghurtsoBe)®

31, Jaipur Salat griiner Salat mit Gurken, Tomaten, 850 €
Mais, Paprika, Zwiebeln und Mohren

32. Chicken Salat griiner Salat mit gebratenem 990€
Hahnchenfleisch und Fladenbrot

34. Kleiner gemischter Salat 590 €

‘Vegetarische Gerichte .

41, Mix Sabji (vegan) )
42, Saag Paneer®
43, Daal Tarka (vegan) ™)

44, Aloo Channa® (vegan) (™)
45, Paneer Butter Masala®"
46, Krahi Paneer®

47 Matar Paneer®

48. Aloo Gobi (vegan) )
49, Malai Kofta"

50. Shahi Bengen'?

5.  Aloo Pa|ak(Vegan)®
52. Daal Palak (vegan)(*)

verschiedene Gemiisesorten in feiner Curry-KrautersoBe

indischer Rahmkase in fein gewiirztem Spinat

rote Linsen gekocht mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Tomaten in Curry-KrautersoRe
Kichererbsen und Kartoffeln im fein gewiirzter Curry krauter soBe

indischer Rahmkése mit Curry, Krautern, Ingwer, Knoblauch und Butter in CashewsoRe
indischer Rahmkase mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in Curry-krautersoBe
indischer Rahmkése mit griinen Erbsen fein gewdirzt in Curry-krduter-Sahnesol3e
Blumenkohl und Kartoffeln im fein gewiirzter currysoRe

zwei Gemiisekegel aus einem Mus aus Blumenkohl, Kartoffeln und Rahmkase
mit Rosinen, Mandeln und Kokos in Curry-Sahnesol3e

(Aubergine,)®" gefiillt mit einem Mus aus Blumenkohl,
Kartoffeln und Rahmkase in Rosinen, Mandeln und Kokos in Curry-SahnesoBe

Kartoffeln in fein gewiirztem Spinat

rote Linsen in fein gewlirztem Spinat

53. Chole Bhature (vegan) (**) Kichererbsen gekocht mit Knoblauch, Zwiebeln und ingwer in Curry-KrautersoRe
54, Sabji Vindaloo’ (vegan) () verschiedene Gemiisesorten in fein gewilrzter Sauer-Scharfer-SoBe

*Indischer Rahmkése:

Frischmilchkase, der den Geschmack
der SoBen und Gewdirze aufnimmt.




Hibnchenfleischgerichte .

61.

62.

63.

Chicken Curry

Hahnchenfleisch in wiirziger Currysauce

Murgh Saag®

Hahnchenfleisch in fein gewiirztem Spinat

Murgh Korma® "
Hahnchenfleisch mit Rosinen, Mandeln, Kokos in
Cashew-Curry-SahnesofRe

Murgh Vindaloo' (scharf)
Hahnchenfleisch mit Kartoffeln und Pflaumen in
leicht sauer-scharfer CurrysoRe

Murgh Khumb&*
Hahnchen mit Pilzen in fein cremiger
Cashew"-Curry-SahnesoRe®

Butter Chicken®"*
Hiihnchenfleisch in Tomaten-CashewsoRe

Murgh Krahi

Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch in Curry-krdutersoRe

Murgh Spezial®*

Hahnchen mit verschiedenen Gemiisesortenin
milder Curry-Sahne-SoRe

Murgh Do Piaza (scharf)®

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,

1450 €

1490 €

1490 €

1490 €

1490 €

1490 €

1490 €

1490 €

1490 €

Ingwer und Knoblauch in CurrysoBe mit feiner Chilinote

=i

Mutton Do Piaza (scharf)é-
Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
Ingwer und Knoblauch in CurrysoRe

mit feiner Chilinote

Mutton Saag®’

Lammfleisch in fein gewtirztem Spinat

Mutton Curry’
Lammfleisch mit Ingwer und Knoblauch
in Curry-KrdutersoBe

Mutton Rogan Josh’
Lammfleisch mit einer fein abgeschmeckten
Ingwer-Curry-Krauter-SoBe

Mutton Vindaloo (scharf)’
Lammfleisch mit Kartoffeln und Pflaumen
in Leicht sauer-scharfer CurrysoRe

Mutton Korma® "’
Lammfleisch mit Rosinen, Mandeln, Kokos,
in Cashew-Curry-SahnesoRe

Mutton Sabji®
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisesorten
in feiner krdutersoBe®

‘Lammspezialitaten .
1590 €
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‘Tandoori Spezialitaten .

(serviert auf einer heiBRen Platte)
81. Mutton Tikka"* 1790 €

eingelegtes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

82. Sabji Tikka"* (vegan) () 16,50 €
eingelegtes Gemiise (Zucchini, Aubergine, Champignons und Kartoffeln)
mit Tomate, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

83. Murgh Tikka"*¢ 16,90 €

eingelegtes Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer u. Knoblauch

85. Tikka Spezial 19,00 €
mariniertes gerilltes Hahnchen-und Entenbrustfilet mit mildem Rahmkase,
Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in wiirziger MasalasoRe

86. Fisch Tikka"22* 1790 €

eingelegter Fish mit Kartoffeln, Paprika, Zwiebeln, Ingwer u. Knoblauch

87.  Mix Tikka" 684 18,50 €
Hahnchenfleisch, Lammfleisch, Kdse und 2 Garnelen mit Paprika,
Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch

88. Mutton Murgh Masala"&* 18,50 €
eigelegtes Hahnchenfleisch und eingelegtes Lammfleisch,
mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in Masala-SoRe

89. Tandoori Chicken®* 16,90 €
eingelegtes Hahnchenfleisch mit Knochen, gewiirzt mit feinem
Tandoorigewtirz Paprika, Tomaten, Zwiebeln Ingwer und Knoblauch

. Scampi Tikka 1890 €

6 gegrillte Garnelen mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

Murgh Tikka Masala"®* 16,90 €
eingelegtes Hahnchenfleisch, mit Paprika, Zwiebeln, Weilkohl,
Ingwer und Knoblauch in Masala-SoRe

Tandoori:

Scampi SpeZi alitatel) e Ist eine typische indische Gew(irzmischung,

125. Scampi Masala® 1790 € die als Marinade verwendet wird.
6 Garnelen® mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch Unsere Tandoori-Gerichte werden teilweise
in MasalasoRe im hauseigenen Tandoori-Ofen

y 6.8 H (indischer Tonofen, der mit Holzkohle
126. Scampi Buﬂer Masala _ ) 1790 € SESHEe wird) gegrillt,
6 Garnelen® mit Ingwer, Knoblauch und Butter in Cashew-KrautersoBe
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